
使い始めは
鉄器特有の匂いを消し、油や汁のなじみをよくするため野菜
くずを使って空焚きをしてください。

煮物などに使う鍋の場合
最初は何度か湯を沸かしては捨てて、なじみをよくします。
また野菜くずを煮ると、塗料の匂いを抑えることができます。

すき焼き鍋などの場合
使い始めは、少量の油で空焚きを行ってください。（油から煙が
立つまで熱してそれらを捨てる作業を何度か行ってください。）
野菜くずを炒めると、塗料の匂いを抑えることができます。鉄器
は使い込むほどに、油のなじみが良くなります。

使用中は
具の中のタンニンが鉄分と化合して、黒いタンニン鉄となるの
を防ぐため、具は鍋の中に入れたまま冷やさず、必ず別の容器
に移しかえておいてください。

使用後は
洗剤はなるべく使わず、温水を使ってささらやたわしで汚れ
を落とすのがコツです。こうすることで油なじみがよくなり、
焦げ付きにくくなります。使用後は空焚きで水分を完全に取り
去っておいてください。しまっておく場合は、吸湿性の良い紙

（新聞紙など）に包んで乾燥した場所で保管してください。

鉄器のメンテナンスについて

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

外装は、錆に強いステンレス製！
パーツの分解・組立が簡単にでき衛生的！

簡単にミンチが作れる‼
コンパクトな電動式の肉挽き機

ミートミンサー（ミートチョッパー）
～匠の技を受け継ぐ 伝統の「鉄鋳物」～
トキワ鉄器トキワ鉄器

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

寸法（mm）

525

341

284

41
8

220

120

￥5,200本体価格（税別） ￥4,950本体価格（税別）

標準装備 オプション

3.2ｍｍプレート 4.5ｍｍプレート
￥4,650本体価格（税別）

8ｍｍプレート

￥5,500本体価格（税別）

MM120A用刃物

電動

￥140,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/146W/141W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅220×奥行525×高さ418mm
●　質量/18.4kg
●　処理能力/1.6/2.0kg/分（3.2mmプレート使用時）

MM120A型式

本体価格（税別）

投入口寸法
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木製に比べ軽くて
あつかいやすい！！
お手入れも簡単！！

樹脂台樹脂台
木台木台

樹脂台

木製より軽い！
変形しにくい!
木製より軽い！
変形しにくい!

丸洗いできて
お手入れも簡単！
丸洗いできて
お手入れも簡単！ 積み重ねできます！！積み重ねできます！！

耐熱温度
250℃！
耐熱温度
250℃！

250
℃

鉄はいったん溜め込んだ熱を簡単には逃がし
ません。アルミ鍋と比較しても熱が冷めるまでに
1.5倍もの時間を要します。ですから、すき焼きや
ステーキなど熱さを活かした料理に鋳鉄器は
最適と言えます。

現代人に不足がちな鉄分。食品から摂ることも
大事ですが鉄器で調理を行うと微量ながら溶け
出します。継続的にお使いになっていただければ、
鉄分の補給にも役立ちます。

鋳鉄器の表面は細かい凹凸でおおわれています。
これは鋳型の砂目が写し取られたもので、ここに
油がしみこみ、さらに加熱された空気が入り込む
ことで焦げ付きを防ぐはたらきをします。

鋳鉄器は保温性が高く、温度差ができにくい
特性をもっています。温度ムラが少ないことで、
料理が一層おいしく仕上がります。

鉄器の特長

健康にいい 温度が均一

焦げ付きを防ぐ
細かな凹凸

沸騰時間 時間

鉄

アルミ

温
度

焦げ付きにくい冷めにくい

IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。
但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。
不明な場合は、購入前に販売店等に御相談ください。  

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

▲

製品はP37に掲載

対応

鉄器
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￥4,400
￥4,800
￥5,100
￥5,400

１６cm
18cm
20cm
22cm

201
ハンドル付

￥5,50024ｃｍ

218
あられ

￥5,500
￥5,900
￥6,500
￥7,600

24cm
26cm
28cm
30cm

SY-11
ツル付〈クロ〉

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

焼肉用鉄板

ジンギスカン鍋

￥6,300
￥7,200

25×25cm
25×30cm

511
オイル焼〈角〉

内面／特殊ホーロー仕上
（専用ハンドル“705”付）

￥4,800
￥4,900

26cm
29cm

CR-17
ジンギスカン鍋

￥6,90025×25cm

CR-18
ステーキグリル

※鉄板表面の凸凹により、余分な脂が肉に戻りません。

※Ｓｉセンサー付のコンロには使えない場合があります。

対応

対応

対応

対応
IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。 但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。不明な場合は、購入前に販売店
等に御相談ください。 

（外箱）

（梱包数5）
（梱包数5）

（外箱）

（梱包数6）

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数10）

（外箱）

（梱包数10）

油なじみが良く、熱まわりも均一でコゲつきにくい。
すきやき鍋すきやき鍋

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数6）  
（梱包数6）  
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￥4,400
￥4,800
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￥5,400
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18cm
20cm
22cm

201
ハンドル付

￥5,50024ｃｍ

218
あられ

￥5,500
￥5,900
￥6,500
￥7,600

24cm
26cm
28cm
30cm

SY-11
ツル付〈クロ〉

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

焼肉用鉄板

ジンギスカン鍋

￥6,300
￥7,200

25×25cm
25×30cm

511
オイル焼〈角〉

内面／特殊ホーロー仕上
（専用ハンドル“705”付）

￥4,800
￥4,900

26cm
29cm

CR-17
ジンギスカン鍋

￥6,90025×25cm

CR-18
ステーキグリル

※鉄板表面の凸凹により、余分な脂が肉に戻りません。

※Ｓｉセンサー付のコンロには使えない場合があります。

対応

対応

対応

対応
IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。 但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。不明な場合は、購入前に販売店
等に御相談ください。 

（外箱）

（梱包数5）
（梱包数5）

（外箱）

（梱包数6）

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数10）

（外箱）

（梱包数10）

油なじみが良く、熱まわりも均一でコゲつきにくい。
すきやき鍋すきやき鍋

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数6）  
（梱包数6）  
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　（外箱）

（梱包数12）

鉄器

本体 蓋置き

カバー

木蓋羽釜
（内面テフロン加工）

ビュッフェウォーマーカバー（木製化粧枠）

羽釜木蓋付

ビュッフェウォーマー

￥108,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W
●　外形寸法/幅600×奥行420×高さ67mm
●　質量/6kg

ＦＷＢ60Ａ型式

本体価格（税別）

別売品

目安温度　30～90℃

100V

羽釜ウォーマー（3升用）

￥175,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/300W
●　外形寸法/幅454×奥行454×高さ368mm
●　質量/14kg
●　保温温度/70～90℃（6時間）

FHW30A型式

本体価格（税別）

高さ66mm

￥33,000本体価格（税別）

FWC60S型式

高さ132mm

￥39,000本体価格（税別）

FWC60G型式

やまが鍋 ビュッフェ・バイキング用ウォーマー（電気式）ビュッフェ・バイキング用ウォーマー（電気式）ビュッフェ・バイキング用ウォーマー（電気式）

ビュッフェウォーマービュッフェウォーマー

羽釜ウォーマー（保温専用） ※羽釜・木蓋・カバー・蓋置き付き

温かい食材を下側から保温する、
オープンタイプのウォーマーです。

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

（杓子付）

（敷台付）

内面/茶ホーロー

￥350
￥460

小（16・18cm用）
大（21・24cm用）

704
敷台〈焼杉〉

￥1,500
￥1,700

小 （18・21cm用） 6.7×16cm　
大 （24cm用） 　  8.6×20.5cm

杓子
￥2,500小 コンロBセット（敷台付）

コンロセット

別売品

　（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）
（梱包数6）
（梱包数6）

￥4,700
￥6,200
￥7,200
￥9,100

１６cm（敷台付）
18cm（杓子付）
21cm（杓子付）
24cm（杓子付）

401
やまがなべ

内面／茶ホーロー仕上

やまがなべ（16cm又は、18cm）
      ＋
コンロセット
※鍋とコンロ他は別梱包です。

やまがセット

加熱機器
加
熱
機
器
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